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1. Общие положения

1.1. Д ан н о е  Положение о бракеражной комиссии в МДОУ детский сад №
19 города Алушты (далее  - М Д О У ) р азр аб о тан о  в со о тветстви и  с 
Ф ед ер ал ьн ы м  зак о н о м  №  2 73-Ф З  от 29 .1 2 .2 0 1 2  «О б о б р азо ван и и  в 
Р о сси й ск о й  Ф ед ер ац и и »  в р ед ак ц и и  от 1 сен тяб р я  2020  года, С ан П и Н  
2 .3 /2 .4 .3 5 9 0 -2 0  "С ан и тар н о -эп и д ем и о л о ги ч еск и е  тр еб о в ан и я  к о рган и зац и и  
о б щ ествен н о го  п и тан и я  н асел ен и я", у твер ж д ен н ы х  п о стан о вл ен и ем  Г лавн о го  
го су д ар ствен н о го  сан и тар н о го  врача  РФ  от от 27 октября  2020  года №  32, 
Ф ед ер ал ьн ы м  зак о н о м  №  29-Ф З  от 2 ян вар я  2000  г «О  качестве  и 
б езо п асн о сти  п и щ ев ы х  п ро д у кто в»  (с и зм ен ен и ям и  н а  13 ию ля 2020  года), а 
такж е  У ставом  д о ш к о л ь н о го  о б р азо в ательн о го  у ч р еж д ен и я  и д руги м и  
н о р м ати вн ы м и  п р аво вы м и  актам и  Р о сси й ск о й  Ф едерац и и , 
р егл ам ен ти р у ю щ и м и  д еятел ьн о сть  о р ган и зац и й ,
о су щ еств л я ю щ и х  о б р азо в ательн у ю  деятел ьн о сть .
1.2. Н асто я щ ее  П о л о ж ен и е  о б р акер аж н о й  к о м и сси и  в М Д О У  оп р ед еляет  
цель, зад ач и  и ф у н кц и и  б р акер аж н о й  ко м и сси и  д о ш к о льн о го  
о б р азо в ател ьн о го  у ч р еж д ен и я , р егл ам ен ти р у ет  ее деятел ьн о сть , 
у стан авл и в ает  п р ава  и об язан н о сти , а так ж е  о тветствен н о сть  ее членов.
1.3. Бракеражная комиссия (далее  -  ко м и сси я) —  к о м и сси я  общ ествен н о го  
контроля у ч р еж д ен и я , со здан н ая  в целях  о су щ ествлен и я  к ачествен н ого  и 
си стем ати ч еск о го  кон троля о р ган и зац и и  п и тан и я  д етей , контроля кач ества  
д о ставл я ем ы х  п р о д у к то в  и соблю ден и я сан и тар н о -ги ги ен и ч еск и х  тр еб о ван и й  
при п р и го то в л ен и и  и р азд ач е  пи щ и в д етском  саду.
1.4. Б р ак ер аж н ая  к о м и сси я  в своей  д еятел ь н о сти  р у к о во д ству ется
сб о р н и кам и  р ец еп тур , тех н о л о ги ч еск и м и  картам и , Г О С Т ам и .
1.5. В задачи бракеражной комиссии входит:

ко н тр о л ь  и кач ество  п р и го то влен и я  блю д;
ко н тр о л ь  за  к ач ество м  д о ставл яем ы х  п род уктов  пи тан и я;
кон троль  за  со б л ю д ен и ем  сан и тар н о -ги ги ен и ч ески х  тр еб о ван и й  при
п р и го то влен и и  и р азд ач е  пищ и в детском  саду.

Гб. С остав  б р ак ер аж н о й  ком и сси и , сроки  ее п о л н о м о ч и й  у твер ж д аю тся  
п ри казом  зав ед у ю щ его  д о ш к о льн ы м  о б р азо в ател ьн ы м  у ч р еж д ен и ем  на 
начало  у ч еб н о го  года. С рок  п ол н о м о чи й  ко м и сси и  - 1 год.
1.7. Б р ак ер аж н ая  к о м и сси я  со сто и т  из не м ен ее  3 человек . В состав комиссии 
м о гу т  входи ть:

п р ед стави тел ь  ад м и н и стр ац и и : зав ед у ю щ и й  М Д О У  или его  зам ести тел ь  
(п р ед сед ател ь  ко м и сси и );



• старш ая  м ед се стр а  (д и етсестра);
• п ед аго ги ч ески е  со труд н и ки ;
• повара;
• член  п р о ф со ю зн о го  к о м и тета  д етск о го  сада;
• п р ед стави тел ь  р о д и тел ьско й  общ ествен н о сти  М Д О У .

В н ео б х о д и м ы х  слу ч аях  в состав  б р акер аж н о й  к о м и сси и  м огут  бы ть 
вклю чен ы  д р у ги е  р аб о тн и к и  уч р еж д ен и я , п р и гл аш ен н ы е спец иалисты .
1.8. Б р ак ер аж н ая  ко м и сси я  р аб о тает  в тесн о м  ко н такте  с ад м и н и стр ац и ей  и 
п р о ф со ю зн ы м  к о м и тето м  д о ш к о льн о го  о б р азо в ател ьн о го  учреж ден и я.
1.9. Ч л ен ы  б р акер аж н о й  к о м и сси и  р аб о таю т  на  д о б р о в о л ь н о й  основе.
1.10. А д м и н и стр ац и я  М Д О У  при у стан о влен и и  сти м у л и р у ю щ и х  н адбавок  к 
д о л ж н о стн ы м  оклад ам  раб о тн и ко в , л и б о  при п р ем и р о ван и и  вправе 
учи ты вать  работу  ч лен ов  б р акер аж н о й  ком и ссии .

2. Функции бракеражной комиссии

2.1. К основным функциям бр кной. ии в детском саду относят:

• к о н тр о л ь  за  со б лю д ен и ем  сан и тар н о -ги ги ен и ч еск и х  норм  при 
тр ан сп о р ти р о вк е , д о ставк е  и р азгр у зке  п род уктов  п и тан и я ;

• п р о вер к а  на  п р и го д н о сть  скл ад ски х  и дру ги х  п о м ещ ен и й , п р ед н азн ач ен н ы х  
для х р ан ен и я  п р о д у кто в  п и тан и я , а такж е  со б лю д ен и я  п рави л  и усло ви й  их 
хр ан ен и я  со гл асн о  п р и зн акам  д о б р о к ач ествен н о сти  п р о д у кто в  Приложения
Д

• п ро вер ка  со о тветстви я  пищ и ф и зи о л о ги ч ески м  п о тр еб н о стям  д етей  в 
о сн о вн ы х  п и щ евы х  вещ ествах ;

• п р о в ер к а  со о тв етстви я  о б ъ ем о в  п р и го то влен н о го  п и тан и я  объем у  р азо в ы х  
порц и й  и ко ли ч еств у  детей ;

• п р о вер к а  на  р азд ач е  п р ави льн о сти  хран ен и я  блю д, н али чи я  ком п он ен тов  
для о ф о р м л ен и я , о тп у ска  блю д, тем п ер ату р ы  б лю д  после п роверки  их 
качества;

• ко н тр о л ь  о р ган и зац и и  р аб о ты  на п и щ еблоке;
• еж ед н евн о е  о тсл еж и ван и е  за  п р ави льн о стью  со ставл ен и я  м ен ю -расклад ок ;
• н аб л ю д ен и е  за  со б лю д ен и ем  правил л и чн ой  ги ги ен ы  работн и кам и  

п и щ еблока;
• о су щ еств л ен и е  контроля за  срокам и  р еали зац и и  п ро д у кто в  п и тан ия и 

кач ество м  п р и го то влен и я  пищ и;
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• н ап р авл ен и е  при  н ео б х о д и м о сти  п р о д у кц и и  на  и ссл ед о ван и е  в сан и тар н о 
тех н о л о ги ч еск у ю  п и щ евую  л аб о р ато р и ю ;

• п р о вед ен и е  о р ган о л еп ти ч еск о й  о ц ен ки  го то в о й  п и щ и , т.е. о п р ед елен и е  ее 
цвета, зап ах а , вкуса , к о н си стен ц и и , ж естко сти , со чн о сти  и т.д.
( Приложение2).

2.2. В се б л ю д а  и ку ли н ар н ы е  и зд ели я , и зго то вл яем ы е на  п и щ еблоке  М Д О У , 
п о д леж ат  о б я зател ьн о м у  бр акер аж у  по м ере их готовн ости . Б р акер аж  пи щ и 
проводи тся  до  н ач ал а  о тп уска  каж дой  вн овь  п р и го то влен н о й  партии .
2.3. К о м и сси я  п ер и о д и ч ески , но не р еж е  одн ого  р аза  в м есяц , осу щ ествляет  
кон троль  над  зак л ад к о й  осн о вн ы х  п р о д у кто в  и  вы хода  готовы х  блю д. 
Р езу л ьтаты  п ро вер ки  о тм еч аю т в ж урн але  к о н троля  над  зак л ад к о й  о сн овн ы х  
п род уктов  и зав ер я ю т  о ц ен к у  ли ч н ы м и  п о д п и сям и  член о в  ком и ссии .
2.4. К о м и сси я  со став л яет  акты  на  сп и сан и е  п р од уктов , н ево стр еб о ван н ы х  
порц ий , о ставш и х ся  по п ри ч и н е  о тсу тстви я  детей . 
.2.5. П ри  вы явл ен и и  н ар у ш ен и й  ко м и сси я  со став л яет  акт  за  п о д п и сью  всех  
членов.
2.6. Комиссия осуществляет контроль над пр« м приема пищи детьми:

• со здан и е  б л аго п р и ятн о й  атм осф еры  при ем а пищ и (сп о ко й н о е  м узы кальн ое  
со п р о во ж д ен и е , зн ак о м ство  с блю дом , сер ви р о вк а  стола);

• о ц ен ка  к ач ества  п р и го то в лен и я  блю да д етьм и  (к о ли чество  о ставш ей ся  
н есъ ед ен н о й  п и щ и , при чина).

2.7. К о м и сси я  вн о си т  п ред лож ен и я  по у л у ч ш ен и ю  п и тан и я детей  в 
д о ш к о л ьн о м  о б р азо в ател ь н о м  у ч реж ден и и .
2.8. К о м и сси я  о тч и ты вается  о резу л ьтатах  своей  ко н тр о л ьн о й  д еятел ьн о сти  
на ад м и н и стр ати вн ы х  совещ ан и ях , п ед со ветах , засед ан и ях  р о д и тел ьско го  
ком и тета .

3. Оценка организации питания в МДОУ

3.1. Б р ак ер аж н ая  ком и сси я в полном  составе  еж ед н евн о  п р и х о д и т  на снятие 
б р акер аж н о й  проб ы  за  30 м и н ут до  н ач ал а  раздачи  готовой  пищ и, 
п р ед вар и тел ьн о  о зн ако м и вш и сь  с м ен ю  треб ован и ем .
3.2. В м ен ю  д о л ж н ы  бы ть  п ро ставлен ы  дата , ко л и ч еств о  д етей , сотруд н и ков , 
суточн ая  п роб а, п о л н о е  н аи м ен о ван и е  блю да, вы х о д  п орц ий , коли чество  
н аи м ен о ван и й , вы д ан н ы х  прод уктов . М ен ю  д о л ж н о  бы ть у тверж д ен о  
завед у ю щ и м , д о л ж н ы  сто ять  п о д п и си  п оваров , зав ед у ю щ его  хозяй ством .
3.3. Б р ак ер аж н у ю  п роб у  б ер у т  из общ его  к о тл а  (кастр ю л и ), п р ед вар и тел ьн о  
п ер ем еш ав  тщ ател ь н о  пи щ у в котле.



3.4. Б р ак ер аж  н ач и н аю т с блю д, и м ею щ и х  сл аб о вы р аж ен н ы й  зап ах  и вкус 
(суп ы  и т .п .), а затем  д егу сти р у ю т  те блю да, вкус и зап ах  которы х  вы раж ен ы  
отчетли вее , слад к и е  б л ю д а  д егу сти р у ю тся  в п о сл ед н ю ю  очередь.
3.5. Р езу л ьтаты  б р акер аж н о й  проб ы  зан осятся  в Ж ур н ал  б р акер аж а  готовой  
кули н ар н о й  п р о д у кц и и . Ж ур н ал  д о л ж ен  бы ть п р о ш н у р о ван , п рон у м ер о ван  и 
скреп лен  п ечатью : х р ан и тся  н а  пи щ еблоке.
3.6. О р ган о л еп ти ч еская  о ц ен к а  д ается  на  каж д о е  блю до  отдельн о  
(тем п ер ату р а , вн еш н и й  вид, зап ах , вкус; го то в н о сть  и д о б р о к ач ествен н о сть ).
3.7. О ц ен ка  « отлично» д ается  таки м  бл ю д ам  и ку ли н ар н ы м  и здели ям ,
которы е со о тв етству ю т  по вкусу, ц вету  и зап ах у , вн еш н ем у  виду  и 
к о н си стен ц и и , у твер ж д ен н о й  р ец еп ту р е  и д р у ги м  п оказателям , 
п р ед у см о тр ен н ы м  тр еб о ван и ям и .
3.8. О ц ен ка  « хорошо» д ается  блю дам  и к у ли н ар н ы м  и зд ел и ям  в том  случае, 
если  в тех н о л о ги и  п р и го то влен и я  пищ и бы ли  д о п у щ ен ы  н езн ачи тельн ы е  
наруш ен и я , не п р и вед ш и е  к у х у д ш ен и ю  вк у со в ы х  качеств , а вн еш н и й  ви д  
блю да со о тв етству ет  тр еб о ван и ям .
3.9. О ц ен ка  << удовлетворительно» д ается  бл ю д ам  и к у л и н ар н ы м  и здели ям  в 
том  случае, если  в тех н о л о ги и  п р и го то влен и я  п и щ и  б ы ли  до п у щ ен ы  
н езн ачи тел ьн ы е  н ар у ш ен и я , п ри вед ш и е к у х у д ш ен и ю  вку со вы х  качеств  
(н ед о со лен о , п ер есо л ен о ).
3 .10. О ц ен ка  « неудовлетворительно» (брак) д ается  блю дам  и кули н арн ы м
и зд ели ям , и м ею щ и м  след у ю щ и е н едостатки : п о сто р о н н и й , не свой ствен н ы й  
и здели ям  вкус и зап ах , резко  п ер есо л ен н ы е, резко  ки слы е, горьки е, 
н ед о вар ен н ы е, н ед о ж ар ен н ы е, п од горелы е, у тр ати вш и е  свою  ф орм у, 
им ею щ и е н есв о й ствен н у ю  к он си стен ц и ю  или др у ги е  п р и зн аки , портящ и е 
б л ю д а  и и зделия. Т акое  блю до  не д о п у ск ается  к р азд аче, и б ракераж н ая  
ком и сси я став и т  свои  под п и си  н ап роти в  вы ставл ен н о й  о ц ен к и  под  зап и сью  
«К  р азд ач е  не д оп ускаю ».
3.11. О ц ен ка  к ач ества  б лю д  и ку ли н ар н ы х  и зд ели й  зан о си тся  в ж урнал  
у стан о в лен н о й  ф орм ы  и о ф о р м л яется  п о д п и сям и  всех  ч л ен о в  б ракераж н ой  
ком и ссии .
3.12. О ц ен ка  к ач ества  б лю д  и к у ли н ар н ы х  и здели й  « у д о вл етво р и тел ьн о » , 
« н еу д о вл етво р и тел ьн о » , д ан н ая  б р акер аж н о й  к о м и сси ей  или  други м и  
п р о в ер яю щ и м и  ли ц ам и , о б су ж д ается  на ап п ар атн о м  со вещ ан и и  при 
заведую щ ем . Л и ц а , ви н овн ы е в н еу д о вл етво р и тел ьн о м  п ри го то влен и и  б лю д  
и кули н ар н ы х  и здели й , п ри влекаю тся  к м атер и ал ьн о й  и д ругой  
ответствен н о сти .
3.13. Б р ак ер аж н ая  ком и сси я  п р оверяет  н аличие  ко н тр о л ьн о го  блю да и 
суточн ой  пробы .
3.14. Б р ак ер аж н ая  к о м и сси я  оп р ед еляет  ф ак ти ч ески й  вы ход  одной  п орц ии



каж дого  блю д а . Ф ак ти ч ески й  объем  п ер вы х  б л ю д  у стан авл и в аю т  путем  
делен и я  ем к о сти  к астр ю л и  или  котла  на к о ли ч ество  вы п и сан н ы х  порций . Д ля 
вы чи слен и я  ф ак ти ч еск о й  м ассы  одн ой  порц и и  каш , гарн и ров , салатов  и т.п. 
в звеш и ваю т всю  кастр ю л ю  или  котел , со д ер ж ащ и й  готовое  блю до , и после 
вы чета  м ассы  тар ы  д ел я т  н а  к оли чество  вы п и сан н ы х  п орц ий . Е сли  объ ем ы  
готового  б л ю д а  сли ш ко м  б ольш и е, д о п у ск ается  п р о в ер к а  вы чи слен и я 
ф акти ч еской  м ассы  одн ой  порц и и  каш , гарн и ров , сал ато в  и т.п . по том у  ж е 
м ехан и зм у  при  р азд ач е  в груп п овую  посуду.
3.15. П р о вер к у  п о р ц и о н н ы х  вторы х б лю д  (котлеты , теф тел и  и т .п .) 
п рои звод ят  п утем  взвеш и ван и я  пяти порц и й  в о тд ел ьн о сти  с у стан о влен и ем  
р авн о м ер н о сти  р асп р ед ел ен и я  средн ей  м ассы  п орц и и , а такж е  у стан о влен и я  
м ассы  10 п орц и й  (и зд ел и й ), которая  не д о л ж н а  б ы ть  м ен ьш е дол ж н о й  
(д о п у ск аю тся  о тк л о н ен и я  +3%  от  норм ы  вы хода). Д ля  п р о в ед ен и я  бр акер аж а  
н еоб ход и м о  и м еть  на п и щ еб локе  весы , п и щ ево й  тер м о м етр , чай н и к  с 
ки п ятком  для  о п о л аск и в ан и я  п ри боров, две  л о ж ки , ви лку , нож , тарелку  с 
указан и ем  веса  на о б р атн о й  сторон е  (вм ещ аю щ у ю  как  1 п о р ц и ю  блю да, так  и 
10 п орц и й ), ли н ей ку .
3.16. О ц ен ка  к ач ества  п родукц ии  зан оси тся  в б р акер аж н ы й  ж урн ал  до  н ачала  
ее р еали зац и и . В ы д ач а  готовой  пищ и п р о и зво д и тся  только  после сняти я 
пробы  и зап и си  в б р акер аж н о м  ж урн але  р езу л ьтато в  о ц ен к и  готовы х  блю д  и 
р азр еш ен и я  их к вы даче. П ри  этом  в ж урн але  н ео б х о д и м о  о тм еч ать  резу л ьтат  
пробы  к аж д ого  блю да, а не р ац и о н а  в целом .
3.17. З ам еч ан и я  и н ар у ш ен и я , у стан о влен н ы е ком и ссией  в о р ган и зац и и  
п и тан ия д етей , зан о ся тся  в б р акер аж н ы й  ж урнал .

3.18. ;;ювнымп формами работы бракеражной комиссии.являются:

• совещ ан и я , ко то р ы е  п р о во д ятся  1 раз в квартал ;
• кон троль, о су щ еств л я ем ы й  р у к о во д и тел ем  М Д О У , ч лен ам и  б ракераж н ой  

ком и сси и , со гл асн о  п лан у  п р о и зво д ствен н о го  кон троля М Д О У .

3.19. П о  р езу л ь татам  своей  кон трольн ой  д еятел ь н о сти  ком и сси я  готови т 
соо б щ ен и е  о состо ян и и  дел  завед у ю щ ем у  д етск и м  садом  на 
ад м и н и стр ати вн о е  совещ ан и е , засед ан и я  п ед аго ги ч еско го  совета , 
р о д и тел ьско го  ком и тета . Р езультаты  р аб о ты  б р акер аж н о й  к ом и сси и  
оф о р м л яю тся  в ф орм е п ротоколов  или  д о к л ад а  о состо ян и и  дел  по 
о р ган и зац и и  п и тан и я  в д етск о м  саду. И то го вы й  м атер и ал  д о л ж ен  со д ер ж ать  
к о н статац и ю  ф акто в , вы воды  и, при  н ео б х о д и м о сти , п редлож ен ия.
3.20. К о н тр о л ь  п р о в о д и тся  в виде п лан овы х п р о вер о к  в со о тветстви и  с 
у твер ж д ен н ы м  п лан ом  п р о и зво д ствен н о го  ко н тр о л я  М Д О У , которы й
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о б есп еч и в ает  п ер и о д и ч н о сть  и и ск лю чает  н ер ац и о н ал ьн о е  д у б л и р о в ан и е  в 
о р ган и зац и и  п р о в ер о к  и в виде о п ер ати вн ы х  п р о вер о к  с целью  у стан о влен и я  
: актов и п р о вер к и  свед ен и й  о наруш ен и ях .
Примерный перечень вопросов, подлежащих контролю и рассмотрению:

• о ц ен к а  о р ган о л еп ти ч еск и х  свой ств  п р и го то в лен н о й  пищ и;
• к о н тр о л ь  за  п о л н о то й  вл о ж ен и я  п ро д у кто в  в котел ;
• п р ед о твр ащ ен и е  п и щ евы х  отр авлен и й
• п р ед о твр ащ ен и е  ж ел у д о ч н о -к и ш еч н ы х  заб о л еван и й ;
• ко н тр о л ь  за  со б л ю д ен и ем  тех н о л о ги и  п р и го то в л ен и я  пи щ и;
• о б есп еч ен и е  сан и тар и и  и ги ги ен ы  на п и щ еблоке;
• ко н тр о л ь  за  о р ган и зац и ей  сб ал ан си р о ван н о го  б езо п асн о го  пи тания;
• ко н тр о л ь  за х р ан ен и ем  и реал и зац и ей  п и щ евы х  п род уктов ;
• ко н тр о л ь  за  кач ество м  п о ступ аю щ и х  п и щ евы х  п род уктов  и нали чи ем  

со п р о во д и тел ьн ы х  д о к у м ен то в ;
• веден и е  ж у р н ал о в  б р акер аж а  готовой  кули н ар н о й  п ро д у кц и и  и бр акер аж а  

п о сту п аю щ его  п р о д о во л ьств ен н о го  сы рья;
• кон троль  за  кач ество м  готовы х  б лю д  и со б лю д ен и ем  о б ъ ем а порций ;
• ко н тр о л ь  за  в ы п о л н ен и ем  норм  п и тан и я  и в и там и н и зац и ей  пищ и;
• кон троль  за  со б л ю д ен и ем  п и тьевого  реж и м а;
• ко н тр о л ь  за  зак л ад к о й  осн о вн ы х  п род уктов  пи тан ия;
• кон троль  за  о тбором  суточ н ой  пробы .

И тоги  п р о в ер о к  засл у ш и ваю тся  на со вещ ан и и  п ри  завед у ю щ ем , где 
об су ж д аю тся  зам еч ан и я  и п р ед л о ж ен и я  по о р ган и зац и и  и к ач ества  п и тан и я  в 
д етском  саду.
3.21. А д м и н и стр ац и я  М Д О У  об язан а  со д ей ство в ать  в д еятел ьн о сти  
б р акер аж н о й  ком и сси и  и п ри н и м ать  м еры  по у стр ан ен и ю  н аруш ен и й  и 
зам ечан и й , вы явл ен н ы х  к ом и сси ей .

4. П р а в а ,  о б я з а н н о с т и , о т в е т с т в е н н о с т ь  б р а к е р а ж н о й  к о м и с с и и

4.1. Бракеражная комиссия имеет право:

• вы н оси ть  на о б су ж д ен и е  к о н кретн ы е п р ед л о ж ен и я  по о р ган и зац и и  пи тан ия 
в детск о м  саду;

• ко н тр о л и р о вать  вы п о л н ен и е  п ри н яты х  реш ен и й ;
• н ап р авл ять  п ри  н ео б х о д и м о сти  п род укц и ю  на и ссл ед о ван и е  в сан и тар н о 

тех н о л о ги ч еск у ю  п и щ еву ю  лаб о р ато р и ю ;
• со ставл ять  и н вен тар и зац и о н н ы е  ведом ости  и акты  на сп и сан и е  

н ево стр еб о в ан н ы х  п орц и й , н ед о б р о к ач ествен н ы х  п род уктов;



• д авать  р ек о м ен д ац и и , н ап р авл ен н ы е на  у л у ч ш ен и е  п и тан и я  в М Д О У ;
• х о д атай ство в ать  перед  ад м и н и стр ац и ей  детск о го  сад а  о п о ощ рен и и  или 

н аказан и и  р аб о тн и к о в , связан н ы х  с о р ган и зац и ей  п и тан и я  в д о ш к о льн о м  
о б р азо в ател ьн о м  у ч р еж д ен и и .

акераж п ая  комиссия обязана:

• к о н тр о л и р о вать  со б лю д ен и е  сан и тар н о -ги ги ен и ч еск и х  норм  при 
тр ан сп о р ти р о вк е , д о ставк е  и р азгр у зке  п р о д у кто в  пи тан и я;

• п роверять  скл ад ск и е  и д р у ги е  п ом ещ ен и я на п р и го д н о сть  для  хран ен и я 
п р о д у кто в  п и тан и я , а так ж е  у сло ви я  х р ан ен и я  п род уктов ;

• ко н тр о л и р о вать  о р ган и зац и ю  работы  на  п и щ еб локе;
• след и ть  за со б л ю д ен и ем  п рави л  л и ч н о й  ги ги ен ы  р аб о тн и к ам и  пи щ еблока;
• о су щ еств лять  к о н тр о л ь  сроков  р еал и зац и и  п р о д у кто в  п и тан и я и к ачества  

п р и го то влен и я  пищ и;
• след и ть  за  п р ави л ь н о стью  составлен и я  м еню ;
• п р и су тство вать  при  зак л ад к е  осн о вн ы х  п р од уктов , п р о вер ять  вы ход  блю д;
• о су щ еств лять  ко н тр о л ь  со о тветстви я  пищ и ф и зи о л о ги ч ески м  п отр еб н о стям  

во сп и тан н и к о в  в о сн о вн ы х  п и щ евы х  вещ ествах ;
• п р о во д и ть  о р ган о л еп ти ч еск у ю  о ц ен ку  готовой  пищ и;
• п р о вер ять  со о тв етстви е  о б ъ ем ов  п р и го то влен н о го  п и тан и я  об ъ ем у  разо вы х  

порц ий  и ко ли ч еству  восп и тан н и ков;
• п ро во д и ть  п р о свети тел ьск у ю  работу  с п ед аго гам и  и роди телям и  

восп и тан н и ко в .

4.3. Бракеражная комиссия несет ответственность:

• за  вы п о л н ен и е  зак р еп л ен н ы х  за  ней п олн ом очи й ;
• за п р и н яти е  р еш ен и й  по воп росам , п р ед у см о тр ен н ы м  настоящ им  

П о л о ж ен и ем , и в со о тветстви и  с д ей ств у ю щ и м  зак о н о д ател ь ств о м  РФ ;
• за д о сто в ер н о сть  и зл агаем ы х  ф актов  в б р акер аж н о м  ж урн але  готовой  

п род укц и и , в ж у р н ал е  кон троля  над закладкой  осн о вн ы х  п род уктов , в актах  
на сп и сан и е  н ево стр еб о в ан н ы х  порций , оставш и х ся  по п ри чине отсутстви я 

детей .

5. Делопроизводство

5.1. Д о ш ко л ьн о е  о б р азо в ательн о е  уч р еж д ен и е  ведет  акты  на спи сан и е

н ево стр еб о в ан н ы х  п орц и й  и бракеражные журналы:

• Ж урн ал  б р ак ер аж а  го то во й  кули н ар н о й  п род укц и и ;



• Журнал б р ак ер аж а  п о сту п аю щ его  п р о д о во л ьств ен н о го  сы рья.

5 2. Б р акер аж н ы е ж у р н ал ы  долж н ы  бы ть п р о н у м ер о в ан ы , п р о ш н у р о ван ы  и 
. креп лены  п еч атью  у ч р еж д ен и я .
5.5. Ж ур н ал  б р ак ер аж а  готовой  п род укц и и  х р ан и тся  н а  п и щ еблоке. 
5 .- .  Ж у р н ал  б р ак ер аж а  п о сту п аю щ его  п р о д о во л ьств ен н о го  сы рья хр ан и тся  
на склад е  и зап о л н яется  по  м ере п о сту п л ен и я  п р о д о во л ьств ен н о го  сы рья и 
ни ш евы х п род уктов .
5 .5 . В акте  на сп и сан и е  невостребованных порций, оставшихся по при чине 
о т с \т с т в и я  д етей , отм еч ается :

• дата;
• н аи м ен о ван и е  блю да;
• кодітчество п о р ц и й  и вы ход  в грам м ах;
• п р и ч и н а  н ев о стр еб о в ан н ы х  блю д;
• ко ли ч ество  о тсу тств у ю щ и х  детей;
• какой  груп п е  б ы ли  вы дан ы  н ево стр еб о ван н ы е б л ю д а  на до п о лн и тельн о е  

питан ие.

6. Заключительные положения

6.1. Н асто ящ ее  Полоэ/сение о бракераэ комиссии в детском саду 
является  л о кал ьн ы м  н ор м ати вн ы м  актом , п р и н и м ается  на П ед агоги ческом  
совете  д о ш к о л ь н о го  о б р азо в ател ь н о го  у ч р еж д ен и я  и у твер ж д ается  (либо  
вводи тся  в д ей ств и е) п ри казом  завед у ю щ его  д о ш к о л ьн ы м  обр азо вательн ы м  
уч реж д ен и ем .
6.2. В се и зм ен ен и я  и д о п о лн ен и я , вн оси м ы е в н астоящ ее  П олож ен и е , 
о ф о р м л яю тся  в п и сьм ен н о й  ф орм е в соо тветстви и  дей ству ю щ и м  
зак о н о д ател ьство м  Р о сси й ск о й  Ф едерац ии .
6.3. П ол о ж ен и е  о б р акер аж н о й  ком и сси и  в д о ш к о л ь н о м  о б р азо вательн о м  
учреждении п р и н и м ается  на н ео п р ед елен н ы й  срок. И зм ен ен и я  и д о п о лн ен и я  
к П о л о ж ен и ю  п р и н и м аю тся  в порядке, п р ед у см о тр ен н о м  п.6.1, н астоящ его  
П олож ен ия .
6.4. П осле при н яти я П о л о ж ен и я  (или  и зм ен ен и й  и д о п о л н ен и й  о тдельн ы х  
п ун ктов  и р азд ел о в ) в новой  редакц и и  п ред ы д ущ ая  р ед ак ц и я  автом ати чески  
у тр ач и вает  силу.
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М асса п о р ц и о н н ы х  блю д  д о л ж н а  со о тветство вать  вы ходу  блю да, у к азан н о м у
в м еню .
Пт;-: н ар у ш ен и и  тех н о л о ги и  п ри го то влен и я  п и щ и , а такж е  в случае
н его то вн о сти  б л ю д о  д о п у ск аю т  к вы даче  то л ьк о  после устр ан ен и я  
з п о зл е н н ы х  к у л и н ар н ы х  недостатков .
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Приложение 1

Методика определения качества продуктов

: г-д:-:олегггическую  о ц ен ку  н ач и н аю т с вн еш н его  осм о тр а  о бразц ов  
г л. хтов. О см о тр  л у чш е п ро во д и ть  при  д н евн о м  свете. О см отром  

: т ед ел яю т  вн еш н и й  вид  прод уктов , их  цвет. О п р ед ел яется  зап ах  продуктов. 
З ала  . о п р ед ел я ется  при  затаен н о м  д ы хан и и .

Z . ' : : : : зн ачен и я  зап ах а  п ользую тся эп и тетам и : чи сты й , свеж и й , аром атн ы й , 
пряны й , м о л о чн о ки сл ы й , гн и лостн ы й , к орм овой , бо л о тн ы й , или сты й . 
С п е л и о и ч е с к и й  зап ах  обозн ачается : сел ед о ч н ы й , ч есн очн ы й , м ятн ы й ,
ван и льн ы й , н еф теп р о д у к то в  и т.д.
В . п род уктов , как  и зап ах , след ует  у стан авл и в ать  при х ар ак тер н о й  для нее
тем п ературе.

сн яти и  проб ы  н еоб ход и м о  вы п о л н ять  н екоторы е п р ави ла  
п редосторож н ости : из сы ры х  п род уктов  п р о б у ю тся  то л ьк о  те, которы е 
п р и м ен яю тся  в сы ром  виде; вкусовая п р о б а  не п ро во д и тся  в случае  
о б н ар у ж ен и я  п р и зн ако в  разл о ж ен и я  в виде н еп ри ятн ого  зап аха, а такж е в 
сп> чае  п о д о зр ен и я , что  д ан н ы й  п род укт  бы л п р и ч и н о й  п и щ евого  отравлени я.

Признаки доброкачественности основных продуктов, используемых в 
детском питании

М с о
С веж ее м ясо  к р асн ого  цвета, ж ир м ягки й , часто  о кр аш ен н ы й  в яр ко -кр асн ы й  
-іьет. костн ы й  м о зг  зап о л н яет  всю  тр у б ч ату ю  часть, не о тстает  от краев 
кости. Н а р азр езе  м ясо  п лотн ое, у п ругое, о б р азу ю щ аяся  при  н ад авли ван и и  
ям ка б ы стро  вы р авн и вается . З ап ах  свеж его  м яса  —  м ясн ой , свой ствен н ы й  
д ан н о м у  виду  ж и вотн ого .
З ам орож ен н ое  м ясо  и м еет  ровн ую  п окры тую  инеем , на которой  от 
п ри ко сн о вен и я  п альц ев  остается  пятно  к р асн ого  цвета. П о в ер х н о сть  разреза  
р о зо вато -сер о вато го  цвета.
Ж ир и м еет белы й  или  светл о -ж ел ты й  цвет. С ухож и ли я  п лотн ы е, белого  
льета. и н о гд а  с сер о вато -ж ел ты м  оттен ком .
О ттаявш ее м ясо  и м еет  си льн о  влаж н ую  п о вер х н о сть  р азр еза  (не л и п кую !), с 

чса стек ает  п р о зр ач н ы й  м ясн ой  сок  к р асн ого  цвета . К о н си стен ц и я  
-еэл асти ч н ая , о б р азу ю щ аяся  при н ад авл и ван и и  ям к а  не вы равн и вается . 
Запах  х ар ак тер н ы й  д л я  каж дого  вида мяса.
О об р о к ач ествен н о сть  м о р о ж ен о го  и о х л аж д ен н о го  м яса  о п р ед еляю т с 
пом ощ ью  п о д о гр ето го  стал ьн о го  нож а, к оторы й  вв о д ят  в то л щ у  м яса  и



х ар ак тер  зап ах а  м ясн ого  сока, о стаю щ его ся  на нож е. 
Г : :  - г . т ь  м яса м ож но  у стан о в и ть  и п роб н ой  варкой  —  н еб о л ьш о й  кусочек  

: . .  кастр ю л е  под  кры ш кой  и о п р ед ел яю т зап ах  вы д еляю щ егося  при
-г дара. Б у л ьо н  при  это м  д о л ж ен  бы ть п р о зр ачн ы м , б лестки  ж и р а  —  

сагг-тьсми. П ри  о б н ар у ж ен и и  кислого  или  гн и л о стн о го  зап ах а  м ясо  
- - : тьзовать нельзя.

Кй-тоасные изделия
В арен ы е колбасы , соси ски , сардельки  д о л ж н ы  им еть  чи стую  сухую  
сосл-с чху. без п лесен и , п лотн о  п ри л егаю щ у ю  к ф арш у. К о н си стен ц и я  на 
- _ :.: є плотная, сочн ая . О краска  ф арш а р озовая , р авн о м ер н ая . Запах , вкус 

ш ел  е без п о сторон н и х  прим есей .

Р л

свеж ей ры б ы  чеш уя гладкая , б лестящ ая , плотн о  п р и л егает  к телу, ж абры  
Егнохрасного или р о зо во го  ц вета , глаза  вы п уклы е, прозрачн ы е. М ясо  
плотное, у п р у го е , с тр у д о м  отделяется  от костей , при  н аж ати и  пальц ем  ям ка  
не об разуется , а если  и об разуется , то  бы стро  и п олн остью  исчезает . Т уш ка 
ры бы , б р о ш ен н ая  в воду , бы стр о  тонет. Запах  свеж ей  ры бы  чисты й , 
сп ец и ф и ч еск и й , не гн и лостн ы й . У м о р о ж ен о й  д о б р о к ач ествен н о й  ры бы  
чеш уя п л о тн о  п р и л егает  к телу, гладкая , глаза  вы п у клы е  или на у ровн е  
орбит, м ясо  после оттаи ван и я  плотн ое, не о тстает  от костей , зап ах  
сво й ствен н ы й  д ан н о м у  виду  ры бы , без п о сто р о н н и х  прим есей . 
Y н есвеж ей  р ы б ы  м утн ы е вваливш и еся  глаза, чеш уя без блеска, покры та  
м утн ой  л и п ко й  сли зью , ж и во т  часто  б ы вает  вздуты м , ан альн ое  отверсти е  
вы п ячен о , ж аб р ы  ж ел то вато го  и гр язн о-серого  цвета, сухие или влаж н ы е, с 
вы делен и ем  д у р н о  п ахн ущ и й  ж и д кости  бурого  цвета. М ясо  дряблое , легко  
отстает  от костей . Н а  п о в ер х н о сти  часто  п о я вл яю тся  р ж авы е  пятна, 
возн и каю щ и е при  о к и слен и и  ж и р а  к и сло р о д о м  воздуха. У втори чн о  
зам о р о ж ен н о й  ры б ы  отм ечается  тусклая  п оверхн ость , глубоко  вваливш и еся  
глаза, и зм ен ен н ы й  ц вет  м яса  на  разрезе. Т акую  ры бу  и сп ользовать  в пищ у 
нельзя. Д ля о п р ед ел ен и я  д о б р о к ач ествен н о сти  р ы б ы , особен н о  
зам о р о ж ен н о й , и сп о л ьзу ю т  п р о б у  с нож ом  (н агр еты й  в ки п ящ ей  воде нож  
вводится в м ы ш ц у  п озади  головы  и о п р ед еляется  х арактер  запаха). 
П р и м ен яется  так ж е  пробная варка (кусок  ры бы  или вы н уты е ж абры  варят  в 
небольш ом  к о ли ч естве  воды  и оп р ед еляю т хар актер  зап аха , вы д еляю щ егося  
при варке пара).

М о л о к о  и молочные продукты
С веж ее м о локо  б елого  ц вета  со сл егк а  ж ел товаты м  оттен ком  (для 
о б езж и р ен н о го  м о л о к а  х ар ак тер ен  белы й  цвет  со слабо  си н еваты м  оттен ком ),



:д д д :. зкус п р и ятн ы й , слегка  сладковаты й . Д о б р о к ач ествен н о е  м олоко  не 
т :  т -  ;-:о и м еть  о садка, п о сто р о н н и х  п ри м есей , н есв о й ствен н ы х  п ри вкусов  и
загулов.
7= тог и м еет  белы й  или слаб о -ж ел ты й  цвет, р авн о м ер н ы й  по всей м ассе, 

: - годную н еж н у ю  кон си стен ц и ю , вкус и зап ах  к и слом олочн ы й , без 
посторон н и х  п р и вк у со в  и зап ахов . В д етск и х  у ч р еж д ен и ях  и сп ользован и е  

р азр еш ается  только  п осле тер м и ч еск о й  обработки ,
етпна д о л ж н а  им еть  густую  о д н о р о д н у ю  к о н си стен ц и ю  без круп и н ок  

7г.д д и ж ира, цвет  белы й  или  слаб о-ж елты й , х ар ак тер н ы й  для  себя вкус и 
зап ах , небольш ую  кислотн ость .
I  с т е н а  в д етск и х  у ч р еж д ен и ях  всегд а  и сп о л ьзу ется  п осле тер м и ческо й  
7 .ю отки. С л и во чн о е  м асло  и м еет белы й  или  светл о -ж ел ты й  ц вет 

р азн о м ер н ы й  по всей  м ассе , ч и сты й  х ар ак тер н ы й  зап ах  и вкус, без 
п о сто р о н н и х  п ри м есей . П еред  вы дачей  сли во ч н о е  м асло  зач и щ ается  от  
ёгедгого края , п р ед ставл яю щ его  собой  п род укты  оки слен и я ж ира. 

С ч и щ ен н ы й  слой  м асл а  в пищ у для д етей  не у п о тр еб л яется  д аж е  в случае  его  
перетоп ки .

Яша
В детски х  у ч р еж д ен и ях  р азр еш ен о  и сп ользовать  только  курины е яйца. 
С веж есть  яи ц  у стан авл и в ается  путем  п р о свеч и ван и я  их через овоскоп  или 
п р осм отром  на  свету  ч ерез к артон н ую  трубку . М о ж н о  и сп о л ьзо вать  и такой  
:и о со б , как  п о гр у ж ен и е  яй ц а  в раство р  соли  (20 г соли  на 1 л воды ). П ри этом  
свеж и е яй ц а  в р аство р е  соли тонут, а у со х ш и е, д л и тел ьн о  хр ан ящ и еся  
всплы ваю т.
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Метелика органолептической оценки пищи

Овгак сісптичеекая оценка первых б л ю д
Л и  с е п т и ч е с к о й  оц ен ки  п ервого  б л ю д а  (п осле  тщ ательн о го
~с-т- : _  - в к отле) его б ерут  в н еб о л ьш о м  к о ли ч естве  на  тарелку .
~ _  г виду о п р ед ел я ю т  тщ ател ьн о сть  о ч и стки  овощ ей , нали чи е

' лесей , загр язн ен н о сти , п р о в ер яю т ф орм у  н арезки  овощ ей , 
. : _ - г -  . ее в п роц ессе  варки , ср авн и в аю т их набор  с р ец еп турой  по

: . 'р е ш а ю т  вн и м ан и е  на п розр ачн о сть  суп ов  и б ульон ов , особен н о  
жз ю с *  z  рыоы  н ед о б р о к ач ествен н ы е м ясо  и р ы ба  д а ю т  м у тн ы е  бульон ы , на 
: вег нести не о б р азу ю т ж и р н ы х  ян тар н ы х  пленок , кап ли  ж и р а  им ею т 
юс-Тз : ш :: г. ерсны й вид ).

е г е е е е е н и и  вкуса  и зап ах а  б лю да о тм еч аю т н ал и ч и е  п осто р о н н его  
“т  • ;е . зап ах а , горечи , и зли ш н ей  к и слотн ости , пересола. Н е разр еш аю тся  
'  е . п р и вку со м  сы рой  и п о д го р евш ей  м уки , с н ед о вар ен н ы м и  или сильн о  
п ер еварен н ы м и  п ро д у ктам и , ком кам и  завар и вш ей ся  м уки , резкой  
е  .т е с н о с т ь ю , п ер есо л о м  и др.

0  іе н т и ч е с к а я  о ц е н к а  в т о р ы х  б л ю д
1 гган о л еп ти ч еск ая  о ц ен ка  вторы х блю д п роводится  по их составн ы м  частям .

о ц ен к а  д ается  то л ьк о  соусн ы м  блю дам  (рагу , гуляш ). 
Г .::: вн еш н ем  о см о тр е  б лю да о б р ащ аю т вн и м ан и е  на  х ар ак тер  нарезки  м яса, 
р авн о м ер н о сть  п о р ц и о н и р о ван и я , цвет п о в ер х н о сти  и р азр еза  (заветрен н ая  
тем н ая  п о в ер х н о сть  о твар н о го  м яса  сви д етел ьству ет  о дл и тельн о м  его 
хран ен и и  без б у л ьо н а , красн о -р о зо вы й  цвет  на р азрезе  котлет —  о 
н ед остаточн ой  их п р о ж ар ен н о сти  или  н аруш ен и и  сроков  х р ан ен и я  
к о тлетн ого  ф арш а).
К он си стен ц и я  б л ю д а  д ает  п ред ставлен и е  о степ ен и  его  готовн ости , а такж е  о 
соб лю д ен и и  р ец еп ту р ы  (вязкая  к о н си стен ц и я  котлет, н ап ри м ер , у к азы в ает  на 
и збы точн ое д о б авл ен и е  в них хлеба). М ясо  д о л ж н о  бы ть м ягки м , сочн ы м , 
м ясо птицы  —  л егко  о тд еляться  от костей , ф иле ры бы  —  м ягки м , сочны м , не 
крош ащ им ся.
П ри о ц ен ке  о во щ н ы х  гарн и ров  о б р ащ аю т вн и м ан и е  на качество  очистки  
овощ ей , к о н си стен ц и ю  блю да, вн еш н и й  вид, ц вет  (си н еваты й  оттен ок  
кар то ф ел ьн о го  п ю ре, н ап ри м ер , о зн ачает  н ех ватку  м олока  и ж ира). 
П ри о ц ен ке  к р у п ян ы х  гарн и ров их к о н си стен ц и ю  ср авн и ваю т с 
зап л ан и р о ван н о й  по м ен ю -р аск лад к е  (р ассы п ч атая , вязкая). Б и то ч ки  и 
котлеты  из круп  д о л ж н ы  со хран ять  ф орм у  п осле  ж арки  или  зап екан ия . 
М акарон н ы е и здели я д олж н ы  бы ть м ягки м и  и л егко  отделяться  д р у г от
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С ; нслстен ц и ю  со у со в  о п ред еляю т, сли вая их то н к о й  стр у й ко й  из л ож ки  в 
о р е п х у . при  этом  о б р ащ аю т вн им ание на цвет, вкус и запах. П лохо  
иг ге гэ в л е н н ы й  соус со д ер ж и т  части чки  п р и го р евш его  лука, и м еет серы й 
г : : г го р ько ваты й  при вкус. Е сли  в него входят то м ат  и ж ир  или  см етан а, то  

. :  : г ген  б ы ть  п р и ятн о го  ян тар н о го  цвета.
: л р ед ел ен и и  вкуса  и зап ах а  блю д о б р ащ аю т вн и м ан и е  на нали чи е  
ги ч е с к и х  зап ахов . О соб ен н о  это  важ н о  для  ры бы , которая  легко  

гг г: зет  п о сто р о н н и е  зап ахи  из о кр у ж аю щ ей  среды . В арен ая  р ы б а  
: ■ - - _ еть вку с, х ар ак тер н ы й  д л я  д ан н о го  ее ви д а  с хор о ш о  вы р аж ен н ы м  
гг . : в ещ ей  и пряностей , а ж арен ая  —  п р и ятн ы й  сл егк а  зам етн ы й  вкус
:з с ч  е г : - на котором  ее ж ари ли . О н а  д о л ж н а  б ы ть  м ягкой , сочн ой , не 
ер : — — —і г . - . :  г., -.-ношей ф орм у  нарезки .
\  г : - п л е н н ы х  б лю д  д о л ж н а  со о тветство вать  вы ходу  блю да, у к азан н о м у
і» меню.

техн ологи и  п ри готовлен и я пищ и, а так ж е  в случае 
- : г внести  б л ю д о  д о п у ск аю т  к вы даче то л ько  после устран ен и я
т і 5.те - - п . ;<} л л н ар н ы х  недостатков .




